
La Suggestion du Chef 
uniquement le midi du lundi au vendredi
Suggestion selon arrivage du jour.............................. voir l’ardoise

Menu O’Petit  (jusqu’à 8 ans) ……………............…….. 5,50€
Ravioles pochées ou nuggets ou steak haché + dessert 

Plat du Jour ………………………………………………………. 10,50€
uniquement le midi du lundi au vendredi
PLAT du JOUR + DESSERT .…  14,50 € (café gourmand +2 €)

L a Car te

Salade Chèvre Chaud : ...............................  13€
Salade , tomates cerises, œufs durs, tranches
de jambon cru, toasts de chèvre chaud, miel.

Salade Chicken : ........................................ 13€
Salade , tomates cerises, poulets panés, œufs durs, 
copeaux de parmesan, croûtons à l'ail.

Salade Grecque : ....................................... 13€
Salade, œufs durs, tomates cerises, 
Féta marinée, olives grecques, caviar d’aubergines.

Salade Italienne : ………………..............……  16€
Salade, œufs durs, tomates cerises, Burrata, melon,
Jambon cru, huile d’olives, vinaigre balsamique.

Salade Saint Jean : ....................................  14€
Salade , tomates cerises, œufs durs, lardons,
ravioles pochées, toasts de St Marcellin.

Salade Océane : ……………………………..…...  16€
Salade , tomates cerises, œufs durs, saumon,
crevettes et moules.

Toutes nos salades sont servies avec une sauce vinaigrette ‘Maison’.

Nos Salades



Nos Burgers
accompagnés de frites
et de salade verte.

Le Classico : ........................................   13,50€

Pain artisanal, steak haché 180g, salade, 
tomates, cheddar, sauce burger

Le Chicken : ………………………………….…...  13€
Pain artisanal, aiguillettes de poulets panés, 
salade, tomates, cheddar, oignons rouges 
crus, sauce curry

Le Bacon : ............................................  14,50€
Pain artisanal, steak haché 180g, salade, tomates, 
cheddar, bacon, sauce burger

Le Dauphiné : …........................................  16€
Galettes de pommes de terre, ravioles frits, 
steak haché 180g, salade, tomates, jambon blanc, 
sauce St Marcellin, noix

L’Italien : .................................................. 16€
Pain artisanal, steak haché 180g, tomates, coppa, 
sauce gorgonzola, salade, pesto

Nos burgers sont disponibles en double (sup.4,50€) . 
Sauf  le burger Chicken

Poke Bowl  (spécialité hawaïenne ) ..  15,50€

Poissons crus, 
féculents, 
crudités…



Nos Viandes

Chicken & Chips ........... 11,50€
sauce barbecue (200g) et frites

Bavette de bœuf Angus au Grill (~280g) ….…. 16€

Travers de porc (~300g), sauce barbecue ……... 16€

Onglet de veau au Grill (~300g) ..................... 16€

Entrecôte XL grillée (~350g) ........................... 22€

Accompagnements au choix : salade verte, frites, riz, 
ratatouille ‘maison’ ou ravioles pochées sup+2€.
Sauces froides : argentine, barbecue, béarnaise.
Sauces chaudes : poivre, morilles (sup 2€)

TARTARES accompagnés de salade verte et frites.

L’ Original : ….............................................   15€
Tartare de Bœuf, recette originale

L’ Italien : …………………………….………….....   16€
Tartare de Bœuf, parmesan, tomates séchées

Façon Thaï : ………....................................... 16€
Tartare de Bœuf, herbes aromatiques, gingembre,
oignons, cacahuètes, soja

Nos tartares sont préparés avec sa sauce tartare 100% 
‘Maison’, 180g. Accompagnés de salade verte et frites.

Fish & Chips, sauce béarnaise (160g) ........... 11,50€
Pavé de Thon ………………………………....…… 17€
(160g) sauce soja et graines de sésame

Tartare de Saumon frais ............................   16€
(~180g), préparé ‘maison’

Accompagnements au choix : salade verte, frites, riz, 
ratatouille ‘maison’ ou Ravioles pochées (supp + 2€)

Nos Poissons



Nos Ravioles

LES RAVIOLES POCHÉES 

La Traditionnelle : .................................... 9,50€
Filet d’huile d'olive, emmental râpé

La Morille : ..................................................  13€
Sauce crème et ses Morilles, emmental râpé

Le Saumoné : …........................................... 13€
Saumon fumé et sa sauce saumonée, emmental râpé

St Jacques : ……………………………………….... 15 €
St Jacques, sauce crustacés, emmental râpé

LES GRATINÉES 

Le Nature : .................................................. 12€
Crème fraîche, emmental rapé

Le Carbonara : .............................................  13€
Crème fraîche, lardons, oignons, jaune d’œuf, emmental

Accompagnées de salade verte. (Ravioles ‘tradition’)

Faisselle coulis fruits rouges 4,50€

Salade de fruits du moment      5,00€

Fondant au chocolat 5,50€

Tarte citron meringuée  5,50€

Desserts du moment ‘Maison’  6,00€

Café ou Thé gourmand  7,00€

Assiette de fromages secs 6,00€

Nos Desserts et Fromages


